ENTREES - M A T OF}

E1. Raviolis maison ( au porc ou végétariens) — 8 piéces

T OHE AR A H ) 10€
Fried home made pork or vegetarian dumplings

E1C. Raviolis maison aux crevettes - 8 pieces 11€
M2 Tt - BUFRF - Fried home made shrimp dumplings

E2. Kimpap — au choix : boeuf, thon ou végétarien — 8 piéces 11€
B - 255 404K — seaweed rice roll (beef, tuna or vegetarian)

E3. Teokboki — Gateau de riz et pate de poisson 12€
a la sauce pimentée @

B 52 0| - ¥4 4L — Stir-fried Rice Cake

E4. Beignets de légumes (courgette, aubergine, patate douce, 8€
crépe coréenne) — 8 piéces

OFXH M - 3%2zm13t — vegetable pancake o

E5. Galettes Hangang ( bceuf + piment vert ) - 8 pieces

SFA T - Z 549t — Hangang pancake (beef & chili) 10€
E6. Beignets de crevettes - 7 piéces 14€
MS7H - sFpugt - Shrimp pancake

E7. Vermicelles sautés au boeuf et aux légumes

KK - phaese - . . 13€
(s b 4%3% - Glass Noodles with Sautéed Vegetables

E8. Galette aux fruits de mer 14€
S = L} -yttt - seafood and Green Onion Pancake

E9. Crépes coréennes : mouliné de haricots mungo — 8 pieces

X mmyn 12€
=T 1! - RGP - Mung Bean Pancake

E10. Beignets de Noix de Saint-Jacques —

7t2|H| 7 - smauit - scallops pancake 16€
E11. Galette au kimchi - & X|

Y32 - Kimchi pancake o 12€

Galette au kimchi Photos non contractuelles



Soupes ET RAGOOTS - 7], =% i 1’ o

Les soupes en plat (sauf soupe de raviolis)
sont accompagnées d’un bol de riz blanc

S1. Mandu guk — soupe de raviolis maison Entrée Plat
Q== - 537 - Home made dumplings soup 10€ 17€

S2. Soupe doenjang — soupe de soja fermentés,
fruits de mer et légumes.
EIET 7Y - KEEi% — Soya bean Paste Stew

S3. Kimchi chige — soupe de Kimchi et porc 10€ 16€
LK 7 - ;837 — Kimchi stew

10€ 16€

Mandu guk

S4. Sundoubu — soupe de tofu, beeuf et piment —
A C H

el 10€ 16€
=55 - &g &7 — Spicy tofu soup

S5. Rago(t de boeuf

Soupe SN - EERYAF - Spicy Beef Soup
Dunchang

10€ 16€

SALADES — & 2{E

A.4 - Salade Edamame — feves edamame décortiquées, salade verte, 11€
concombre, carottes - Of| CtOH| 2 2 =

E=H[ — Edamame salad

A.5 - Salade Edamame au saumon - Of|CIOH| 90| M2 E

— g 13€
=NEESH - grilled salmon edamame salad
A. 6 - Salade Edamame au poulet - Of| C}OFH| X| 7| 2 E 12€
IBAFEEPHI- chicken edamame salad
A.7 - Salade Edamame aux crevettes - Of| CHOFH| A 2 M2 =
YFES PRI — shrimp edamame salad 13€
A.13 — Salade de boeuf et champignon enoki (avec riz)
A7 || A K - AR R - 0
beef and enoki mushroom salad

14€

Salade beceuf
enoki

Photos non contractuelles



BIBIMBAP & DOLPAP — = OUF1}
H 28 & =&

DOLSOT BIBIMBAP :

riz, légumes cuits, beeuf et un jaune
d’ceuf servis dans un bol en granit
chaud. A mélanger avant dégustation.

A gauche : Dolsot Bibimbap / a droite : Dolbap au porc pimenté

D1. Dolsot bibimbap au boeuf ou bibimbab froid .
S| 9 - AR Petit  Grand
Hot Stone Pot beef Bibimbap or Cold Bibimbap

e - 3 D2. Dolsot Bibimbap végétarien ou bibimbap 9¢ 15¢

végétarien froid

OFxff = &H| YR - TXABHIR

Hot Stone Pot Vegetarian Bibimbap or cold
vegetarian Bibimbap

Dolsot Bibimbap

DOLBAP :

Riz, jaune d’ceuf, légumes, plat au choix (boeuf mariné, porc
pimenté, kimchi, crevettes, noix de Saint-Jacques) servi dans une
assiette en granit. A mélanger avant dégustation.

D3. Dolbap au Bulgogi (bceuf mariné) 22€
=207 S - EREGPIAIRIEIR - bulgogi dolbap

D6. Dolbap aux crevettes —

M %= dFEHRIR — prawns dolbap

28€
D7. Dolbap de Noix de Saint Jacques - 72| H| =&}
B IR - scallops dolbap
D4. Dolbap au Kimchi (chou blanc pimenté fermenté)
A= E - ERAIRIR - kimchi dolbap
D5. Dolbap au porc pimenté o 22€

MNs=Y - BERAEIREIR - spicy pork dolbap

D6P. Dolbap aux crevettes pimentées

0§ 2 A} D= 4} - ST AHRIE — spicy prawns dolbap o

D7P. Dolbap aux Noix de Saint Jacques pimentées 28¢€

Dolpap aux crevettes Oi27t2| 8| = & -BREE AR - spicy scallops
dolbap
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PLATS CUISINES

Les plats sont servis avec un
bol de riz blanc

C1. Bulgogi de boeuf (rumstek) - = 17|

EEEIESREL A - beef bulgogi 18€
C2. Poitrine de porc a la purée de piment - E{ X| = &
WLERIETA — stir fried spicy pork belly in chili pepper paste 16€

C3. Poulet 3 la purée de piment - 5 Z H]

MLERIB — stir fried chicken in chili pepper paste 16€

C4. Osam bulgogi— porc et calamar a la purée de piment
Y=Y - BRI -

Stir fried Pork and Calamari in chili pepper paste.
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C10. Crevettes sautées
MRS S — JPIF - stir fried prawns

20€

C10P. Crevettes sautées pimentées
O 2 M 253 -BRWPIER — spicy stir fried prawns

C11. Noix de Saint Jacques sautées
7t2|H| 53 - MBI - stir fried scallops

22€

C11P. Noix de Saint Jacques sautées pimentées
O 27t2|H| &2 - ¥*‘M‘J§U—|\ — spicy stir fried scallops

C12. Fruits de mer sautés
3Hﬁ%%% - ‘}@‘,ﬁﬁi - stir fried seafood 5e

C12P. Fruits de mer sautés pimentés
o 2 A=HS - ¥%‘U‘,§E¥ — spicy stir fried seafood

C13. Calamar sauté a la purée de piment
LUNEZ - ﬁ*’/“@ﬁ@ — spicy stir fried squid

=
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C5. Saumon grillé

AN 0| — ¥E=IIE - Grilled salmon 16€

Calamar pimenté

C6. Maquereau grillé
DSO{F0| - y&EEE — Grilled mackerel 14¢€

C7. Daurade grillée

POISSONS (SELON ARRIVAGE) 5|:||:|.|.o| _ ’%ﬁﬁ@ - Grilled sea bream 18€

Photos non contractuelles
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B1. Boeuf mariné (rumstek) - = 2| 2F HH| 7 — ¥&4-FY — Korean Barbecue (beef) 18€
B2. Filet de boeuf mariné - &~ 17| OtAl _ yEAEBESA — Beef fillet barbecue 25€
B3. Filet de veau mariné - SOt X| 107| kAl &/ NFEBESA - Marinated Veal fillet 28€
B4. Echine de porc marinée - T X| Z H| & - ¥E3EERE Y - Marinated pork loin 18€
B6. Poulet mariné — SH & HEH| 7 - ¥EXBEY — Marinated chicken 18€
B7. Magret de canard mariné — 2 2| 2F& 70| - ¥2H8PY — Marinated duck breast 20€
B11. Gigot d’agneau mariné - &1 7|10| - #¥&/\=EPY - Marinated lamb 20€

ANJU — 2t — 1%

A.3 - Edamame (féve de soja) 7€

Of| CtOtH| - FEE — edamame bean

A.8 - Doubu Kimchi - Sauté de Kimchi au porc et tofu
TR AXHA RS - BEERIER

fried tofu kimchi with pork 15¢€

A.9 - Doubu Kimchi végétarien- Sauté de Kimchi et tofu
£8 AKX 53 - SJEESE - fried tofu kimchi 14€

A.1 - Somyun au calamar

Nouilles de blé froides au calamar pimenté 13¢
LY AW FH - EHEME - so myun squid salad
A.11 - Naeng bibim so myun — So myun pimenté

12€

Nouilles de blé froides pimentées
HH| 2 A 2R - spicy cold so myun

SUPPLEMENTS

Riz blanc : 2.50€
Légumes d’accompagnement (barquette 150gr) : 2.50€



BOISSONS

(6o Tor: [N @0 ] - USRS 33cl Jus de poires pressees................. 23,8cl

Coca Cola ZEro ..., 33cl BOISSON @ MZ....covvsvvris 23,8cl
0rangina (Canette) ..o 33¢l Jus de cannelle......cooeeeeevrnnnnnnnnee. 23,8cl
Jus d’0Orange.......ceceveveeceeeeeeeeeene 20cl Saida : Limonade coréenne.............. 25cl
Jus de pPOMmMES ....ccovveveveecececeee e 20cl 3€ Jus dAIOE Vera. ..o 25cl

JUS A€ MANGUC oo 20cl ICE teA et 25cl
JUus d’'anNanas.....cccceceeeceieineecece e 20cl

Jus de raisin.....eeeve e, 23,8l

M Bottom — 3
Zid cemmrarion v
£ 3 IcE POINT § j 4€

o
B i

Meshil : Boisson de prunes vertes...25cl
Sansu — Boisson a base de Yuzu......25cl

BIERES

Biere Coréenne —4,3° - 33cl

LA PARISIENNE 4,5€

NEE A PARIS, BRASSEE ET MISE EN BOUTEILLE DANS LE GRAND PARIS
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4€
4,5€

La Parisienne Blonde —6° - 33cl
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ALCOOLS COREENS

Makgeolli - &t 2 2]
Alcool de riz doux et laiteux, légerement pétillant.

Soju - (Chamisul ou Chumchurum)

Le soju est élaboré a partir d'orge et de riz pour le Chamisul ou a partir de mais
pour le Chumchurum et utilise une méthode de filtration unique au travers de
charbon de bambou utilisé pour  purifier  I'alcool et I'eau.
Le subtil golt sucré du SOJU en fait un spiritueux agréable a boire.
Le soju se boit frais en accompagnement de tous les plats coréens, en particulier
les grillades et barbecue.

Baekseju - B Al 3
Le BEK SE JU est issu de la fermentation de riz gluant et d’une sélection de douze
épices provenant de Corée (ginseng, gingembre, réglisse, cannelle etc.). Sa recette
est inspirée de la médecine traditionnelle coréenne, d’ou les vertus médicinales
gu’on lui préte. Selon la légende, une consommation réguliére de BEK SE JU rend
centenaire, d’ol son nom « vin de cent ans ».

Seoljungmae - &= 0f
La prune coréenne, ou maesil, a la réputation d’étre le fruit de la longévité. Ses
nombreuses vertus lui ont valu d’étre utilisée en orient comme remede depuis des
millénaires. C’'est a partir de ces prunes que I'on élabore le « vin de prune » coréen.
Avec son parfum enchanteur et sa douceur, il est une boisson tres appréciée,
saluée dans le monde entier.

Insamju - 024 &HH|
Insamju est I'alcool de Ginseng original élaboré par macération d’une sélection de
racines de Ginsengs vieilles de plusieurs années. INSAMJU est une boisson
présentée comme un concentré de nombreuses vertus prétées au Ginseng.

Sansachun - ATAE

SAN SA CHUN est obtenu par fermentation de riz et de différents fruits.
Il tire son nom du fruit de I'aubépine, la cenelle (sansa), qui pousse en abondance
dans la péninsule coréenne. Le SAN SA CHUN est un vin tonique et séducteur.

Il se boit frais:

Bokbunja - &2 A}
Le BOHAE BOKBUNIJAJOO est le résultat de la fermentation des framboises noires
coréennes, suivie d'un vieillissement optimal et d'un processus de stabilisation. Sa
charmante teinte violette ainsi que sa douceur auront sans nul doute raison de vos
sens.

Hwayo - 2t2
Le HWAYO est un Soju premium obtenu apres distillation a basse température
ayant pour effet d'éliminer les impuretés et de renforcer les arémes. Il fait ensuite
I'objet d’un vieillissement en pot de terre pendant plusieurs mois.

S

ABV Verre Bout.

19,5°

13°

14°

25°

14°

13°

41°

4cl

4€

4€

5€

8€

4€

5€

6€

375ml

13€

15€

21€

50€

16€

20€

25€
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RESTAURANT COREEN
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Carte des desserts

LES DESSERTS CHAUDS : LES DESSERTS FROIDS :

Hotteok 700
crépe coréenne fourrée i la cannelle et aux cacahuétes ’ Chapsalteok 6.00
gateaux de riz gluant fourrés a la pate de haricot ’
rouge
Hotteok au thé vert
crépe coréenne au thé vert fourrée i la cannelle et 7,00
aux cacahuétes . . ,
ASSOftlant dC gateaux coreens
gateaux de riz gluant fourrés a la pate de haricot 7,00
rouge
Mi-cuit chocolat Yuzu 8,00
Daifuku : 6,00
. . pate de riz gluant fourré d'une garniture crémeuse
Mi-cuit chocolat 7,00 Parfums : Yuzu, Fruits rouges
Tarte fine aux pommes 7,00 Salade de fruits frais 7,00
Tarte tatin aux figues 8,00
Lychees au sirop / Nougats 5,00

Prix nets en euros, taxes et service compris. Photos non contractuelles Prix nets en euros, taxes et service compris. Photos non contractuelles
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